
HƯỚNG DẪN
CẤP GIẤY CHỨNG NHẬN CƠ SỞ ĐỦ ĐIỀU KIỆN AN TOÀN THỰC PHẨM ĐỐI VỚI CƠ SỞ KINH DOANH DỊCH VỤ ĂN UỐNG, CƠ SỞ SẢN XUẤT THỰC PHẨM THUỘC PHẠM VI QUẢN LÝ CỦA BỘ Y TẾ

I. CÔNG DÂN CẦN CHUẨN BỊ HỒ SƠ LIÊN QUAN ĐẾN THỦ TỤC
1. THÀNH PHẦN HỒ SƠ:
[bookmark: dc_10]Hồ sơ xin cấp Giấy chứng nhận thực hiện theo các quy định tại khoản 1 Điều 36 Luật an toàn thực phẩm và các yêu cầu cụ thể sau:
[bookmark: bieumau_ms_01_pl1]a) Đơn đề nghị cấp Giấy chứng nhận theo Mẫu số 01 Phụ lục I kèm theo Nghị định này;
b) Bản sao Giấy chứng nhận đăng ký kinh doanh hoặc Giấy chứng nhận đăng ký doanh nghiệp có ngành nghề phù hợp với loại thực phẩm của cơ sở sản xuất (có xác nhận của cơ sở);
c) Danh sách người sản xuất thực phẩm, kinh doanh dịch vụ ăn uống đã được tập huấn kiến thức an toàn thực phẩm có xác nhận của chủ cơ sở. (Mẫu Đính kèm)
d) Giấy khám sức khoẻ của chủ cơ sở và nhân viên.
e) Bản thuyết minh về cơ sở vật chất, trang thiết bị, dụng cụ đảm bảo điều kiện vệ sinh an toàn thực phẩm (Mẫu Đính kèm).
Lưu ý: Căn cứ điều 5 nghị định 155/2018/NĐ-CP ngày 12 tháng 11 năm 2018 của Chính phủ về sửa đổi, bổ sung một số quy định liên quan đến điều kiện đầu tư kinh doanh thuộc phạm vi quản lý nhà nước của Bộ Y tế. cụ thể
 Người dân phải thực hiện tuân thủ các điều kiện bảo đảm an toàn thực phẩm đối với cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống
 	1. Tuân thủ các quy định tại Điều 28, 29 và Điều 30 Luật an toàn thực phẩm và các yêu cầu cụ thể sau:
a) Thực hiện kiểm thực ba bước và lưu mẫu thức ăn theo hướng dẫn của Bộ Y tế;
b) Thiết bị, phương tiện vận chuyển, bảo quản thực phẩm phải bảo đảm vệ sinh và không gây ô nhiễm cho thực phẩm.
2. Người trực tiếp chế biến thức ăn phải được tập huấn kiến thức an toàn thực phẩm và được chủ cơ sở xác nhận và không bị mắc các bệnh tả, lỵ, thương hàn, viêm gan A, E, viêm da nhiễm trùng, lao phổi, tiêu chảy cấp khi đang sản xuất, kinh doanh thực phẩm.”





Hướng dẫn điền thông tin đơn đề nghị
Cấp Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm
Mẫu số 01
CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM
Độc lập - Tự do - Hạnh phúc

…………, ngày …. tháng …. năm 2026
 
ĐƠN ĐỀ NGHỊ
Cấp Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm

Kính gửi: UBND xã Bà Nà

Họ và tên chủ cơ sở: NGUYỄN VĂN A
Tên cơ sở sản xuất đề nghị cấp Giấy chứng nhận:  QUÁN ĂN BÌNH MINH
Địa chỉ cơ sở sản xuất: Thôn Hòa Nhơn, xã Bà Nà
Điện thoại:0905xxxxxx
Đề nghị được cấp Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm cho sản xuất (loại thực phẩm và dạng sản phẩm): kinh doanh dịch vụ ăn uống
 
	 
	CHỦ CƠ SỞ
(Ký, ghi rõ họ tên)



Nguyễn Văn A


 








HƯỚNG DẪN ĐIỀN THÔNG TIN
BẢN THUYẾT MINH VỀ CƠ SỞ VẬT CHẤT, TRANG THIẾT BỊ, 
DỤNG CỤ BẢO ĐẢM ĐIỀU KIỆN VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM

I- THÔNG TIN CHUNG
1. Tổng diện tích mặt bằng cơ sở: .....................................................................
2. Diện tích khu vực kinh doanh dịch vụ ăn uống: ............................................
3. Thiết kế, bố trí các khu vực: .........................................................................
a) Nguyên tắc một chiều: ..................................................................................
b) Cách biệt giữa các khu vực (Khu sơ chế, khu chế biến, khu vực thu gom, xử lý chất thải, khu vệ sinh,...): ...................................................................................
c) Cống rãnh thoát nước: ..................................................................................
4. Kết cấu cơ sở: ...............................................................................................
5. Hệ thống thông gió: ......................................................................................
6. Hệ thống chiếu sáng: ....................................................................................
7. Nước dùng để chế biến thực phẩm, ăn uống: ................................................
8. Nước vệ sinh cơ sở, trang thiết bị, dụng cụ .................................................. 
9. Nguồn gốc nguyên liệu/phụ gia thực phẩm (có hợp đồng với bên cung cấp hay tự thu mua): .........................................................................................................
10. Thiết bị, dụng cụ bảo quản nguyên liệu, thực phẩm (tủ lạnh, tủ đông, tủ lưới, tủ kính,... số lượng còn sử dụng được?): ............................................................
12. Dụng cụ ăn uống (ly, chén, đũa,...): ........................................................... 
13. Dụng cụ chứa đựng/ bày bán thức ăn: ........................................................
14. Trang phục bảo hộ (tạp dề, khẩu trang,...): ................................................. 
15. Nội dung khác (nếu có): Không có.
                                                                Bà Nà, ngày…..tháng……năm 2026
	
	CHỦ CƠ SỞ
(Ký tên, đóng dấu)










	[bookmark: _GoBack]CỘNG HOÀ XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM
Độc lập – Tự do – Hạnh phúc
               


DANH SÁCH
Người kinh doanh dịch vụ ăn uống đã được tập huấn 
kiến thức ATTP có xác nhận của chủ cơ sở 

	Stt
	Họ và tên
	Năm sinh
	Địa chỉ
	Ghi chú

	
	Nguyễn văn A
	1978
	Thôn Hòa Nhơn, Bà Nà
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      ……………, ngày ….. tháng … năm 202..
XÁC NHẬN CỦA CHỦ CƠ SỞ
	            	  








           			               
   	   				  


